Hon pour Semaine du 3 au 7 Février 2020
la santé Ek:r!utit \
Repas végétarien apP
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Hors Betteraves bio g Crépe Salade verte
L | la ciboulette au fromage et dés d'emmental

Mélange coleslaw Salade pastourelle

€2 &2
Colombo | = g

Omelette Réti de veau = I |Couscous
JrdlEl ) au fromage a la moutarde** de porc*

Pépites de colin

de boeuf bio** Q aux 3 céréales

Duo petits pois bio Riz

Purée de potiron

) - Semoule bio @ Haricots beurre
et carottes bio g de Camargue

Garnitures

Produits

= Crépe ) i Cake
laitiers / h Iat Fruit Yaourt sucré
e au chocola au cacao
MANGER * présence de porc SIVOM aout®
AFFRENDORE ** présence de viande PSS -
VIVRE - amtet="

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »

-



la santé appé.ﬁt Y

% Fon pour Semaine du 10 au 14 Février 2020 - Vacances scolaires pon P

Repas végétarien
m MARDI | MERCRED JEUDI ®:

Hors Salade de riz bio Chou-blanc bio @ Paté
- | provencale Q en rémoulade de campagne*

Salade d'endives
et dés de fourme
d’Ambert

Carottes ;g

v |rapées bio

&5 Ly . |Torsades bio
Plats > Brandade Veau Petit salé S aux légumes
S Cordon bleu** ] . 2 i i
principaux de poisson au paprika** ! |aux lentilles* du soleil
A et pois chiches
: Epinards bio L~ Beignets . i ;@
Garnitures W . Lentilles bio g
a la créme (+PDT) de chou-fleur

Produits
laitiers /

(k)

Yaourt brassé i
== Cantal -

Yaourt sucré

Dessert abricot
MANGER * présence de porc
APPRENDRE = *% p' '-) SIVOM eaow'™
Scolarest présence de viande P
VIVRE Be® o ; o>
-

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



Fon pour
la santé

Repas vegétarien

Semaine du 17 au 21 Février 2020 - \acances scolaires

L)

MARDI |

JEUDI-®¢

Salade de blé bio
provencgale P

Hors
d’ceuvre

Pizza au fromage

Radis beurre

Salade verte iceberg
+ dés de mimolette

Taboulé

Plats
principaux

Garnitures

sautées bio @

de légumes

+ emmental rapé

S
Sauté de dinde Réti de porc = |Bolognaise Boauf Colin sauce
alacréme** § aux raisins* de tofu mironton** y |au citron
Carottes Poélée Macaronis bio @ Haricots

verts bio @

Produits
laitiers /
Dessert

Fromage paysan
breton

Fruit

Yaourt
aromatisé

Fromage blanc
panaché !

Edam bio Q

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

-
(=
Scolarest

* présence de porc
** présence de viande

SIVOM __ure
4;‘45'”‘!~19:? Y

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »




Semaine du 24 au 28 Février 2020
Bon pour
la santé

Repas végétarien

MERCRED' JEUDI,®«
Salade de pois Betteraves bhio Carottes rapées + dés
Peuvre [RTTT persillées g de fourme Salade verte iceberg |Salade d'endives
I 1 =
 |d"Ambert
Plats Escalope panée Filet de colin Poulet Tartiflette* Ré6ti de boeuf**
iileEldlyégétale ala creme d'aneth |sauce tex mex** (+ketchup)
Garnitures Ratatouille a lhuile Purée de = | Riz aux petits (fromage a tartiflettte) Coquillettes bio
d'olive + blé brocolis bio % légumes + emmental rapé
Produits y ] .
Yaourt Beignet
laitiers / ) ) g 9 % |Fruit Fruit Fruit
S |aux fruits bio au chocolat
MANGER _ * pré;ence de porc SIVOM __ure
AFERERORE Scolarest ** présence de viande ced

L 3
pere”®ee

VIVRE
satet™

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



