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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »

Hon pour Semaine du 11 au 15 Février 2019 son P
la santé apv’ﬁ‘t \

et | B | 3 | T

Persillade de

; Salade d’endives Carottes rapées Salade verte iceberg
d'ceuvre pomm~= de terre bio
Plats ——"'&/ Réti de porc Gardianne 4
R Pilon de poulet** Poisson pané -~ | Tartiflette*
principaux au curry* de boeuf**
: Epinards bio . m
(¢ihine | Ratatouille + riz N . |Lentilles Torsades bio -
alacréeme .
| ({f.,-.\&;‘ i
| RAL 'C,,‘ Fourme 77 Ay
P'".”!u“s St Nectaire ‘\5——-—4’-' Suisse sucré (AC ' |Gruyeére rapé Fromage tartiflette
Laitiers d’Ambert L e

Crostatine a |
rostatine a la Compote

Flan chocolat créme de cacao et Fruit . v Fruit
de fruits bio
noisettes
A * 4
MANGER 12 présence de porc SIVOM aot®
APPRENDRE Scolarost ** présence de viande anne "
VIVRE »er mamo®

-
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2815-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en muvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) =




