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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »




Bon pour
la santé
Repas vegétarien

Semaine du 13 au 17 Janvier 2020

| Lo }

11D

Hors ) . Carottes Salade de riz
5 chiches + dés Pizza au fromage Radis beurre i i
d’ceuvre rapées camarguaise
mimolette
Nuggets Sauté ‘ﬁ %5 | Dos de colin
.PI?tS 99, ) Chipolatas* - _
grieeelt S de blé de veau** sauce au citron
. Ratatouille Carottes - L ﬁ?urée de pommes de Haricots
Garnitures . . .= . |Macaronis bio . o
+ riz sautées bio terre bio g beurre
f g Fromage blanc
Produits ] Maestro bio g ] o N ?
Eldaef [ Fruit ——— | Ptit roulé fol épi Fromy a la creme de
FEs G au chocolat
marrons
MANGER * présence de porc S][VOM _—
APPRENDRE = - £ = aae
Scolarest présence de viande aa®
VIVRE Y Lo e‘ B
sai®

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes.

En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de

1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en cuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



