Bon pour
la santé

Halloween

Semaine du 31 oct au 04 nov 2016

Vacances

<+ LUNDL

Salade de
Ll vampires

Plats
principaux

Garnitures

Produits
laitiers

Desserts

Crépe Haricots verts
F Salade verte
; . au fromage en salade
ébouriffés
s Sauté 9 e A i
Parmentier** Poulet** Filet de hoki
. E de veau** . L
de sorciere au curry ; N a I'armoricaine
a la creme
Gratin de . . )
R Papillons Riz créole
choux fleur
. . Petits
Mimolette | Chanteneige . Cantal
suisses
; ) . . Mousse
Clémentines E Fruit Fruit

au chocolat

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

« Reglement INCO :

* présence de porc
** présence de viande

e €
L
= e“oﬂ

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




fion pour
la santé

Semaine du 07 au 11 novembre 2016

JEUDI»®«

Hors d’ccuvie b1 LG

Plats
principaux

Garnitures

Produits

laitiers

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

« Réglement INCO :

Salade
de lentilles

Radis beurre

Salade mélée

Poisson pané

sauts o

de boeuf**

v

Blanquette
de dinde**

Epinards Haricots verts ) )
. . . (plat unique) Riz
ala creme persillés 7
Fromage .
Yaourt i Fromy Comté
le carré
Fruit Flan caramel Fruits au sirop Fruit

—
Scolarest

* présence de porc
** présence de viande

SIVOM _

acwt™

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




Bon pour Semaine du 14 au 18 novembre 2016
la santé

% | UNDL MERCRED! JEUDI-®:

g e Pizza Charcuterie* Carottes rapées Salade verte Salade de pates

@%5 Tajine
Saute d SN Filet d
Plats aute de US> |Reti de dinde ** retae
- porc* sauce . i Jambon blanc* d'agneau** miel poisson poélé
principaux . milanaise
aux girolles au beurre

et abricots

: L i Carottes } . Gratin
cEl kil |Poélée de légumes } Purée (plat unique) )
sautées de brocolis
Produits AT
- Vache qui rit Fromage blanc Yaourt Cantal <,A@ Petit moulé
laitiers Sy
-0 |Compote Biscuit Yopi vanille Fruit Fruit
" -
MANGER - pl"esence de ?orc SIVOM e
APPRIESNWRLE Scolarest ** présence de viande nae &
VIVRE aé“g‘ e

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



fion pour
la santé

Semaine du 21 au 25 novembre 2016

JEUDI~®s

Hors d’ceuvre L L

Radis beurre

Taboulé

Betteraves

Surimi

Plats Eminceé

- de poulet**
principaux

a I'ancienne

Marengo gg :

de veau**

Roti de porc*

Gratin de poisson

Macaronis

a la carbonnara*

il o0 -1 /| Haricots beurre

Produits
laitiers

Desserts

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

« Réglement INCO :

Poélée . A
Pomme vapeur ; Riz créole
de légumes
Buche mi chevre Petits suisses Petit moulé Emmental Fromy
Yopi chocolat Fruit Compote Patisserie Fruit
" -
présence de porc
Scolarest ** présence de viande SIVOM@’”““
ares! -!‘!“"Di’1:“=!ﬂ5‘l

sat®

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




Bon pour Semaine du 28 nov au 02 dec 2016

la santé

L Mais, concombre et (Macédoine
el - CEuf dur mayo Carottes rapées . i Salade verte
olives en salade de légumes

Plats Saucisse* de
Cordon bleu**

principaux Strasbourg

Mironton g Colin

de boeuf** a la sétoise

Poulet roti**

. . Haricots blancs Purée
il s || Haricots verts Coquillettes . Semoule .
a la tomate de potiron
Produits .
- Comté Buche mi-chévre Chanteneige Gouda
laitiers
Desserts Maestro vanille Fruit Compote Patisserie
- -
MANGER - pl"esence de ?orc SIVOM —
APPRIESNWRLE Scolarest ** présence de viande .
VIVRE L2 aratee”

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



