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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
L’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en muvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »

Eon pour
la santé

®

Taboulé

Salade Warldof
(céleri, pomme, raisins
secs)

Trio de crudités

Salade
verte iceberg

h

Porc bio = Sauté de dinde Poisson poélé Bourguignon Carbonara de
1EG A I'ananas* @ miel et abricots** au beurre de beeuf** saumon
Purée Riz bio @ Duo de pommes de @

de chou-fleur

et carottes

terre et panais

Macaronis bio

2?:“52:\‘
Cantal {ép:é

P

Comté Q\é«_; ’3

Yaourt aux fruits

Bichette
de chévre bio

|Fourré
caramel beurre salé

MANGER
APPRENDRE ost
YIVRE

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergeénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en zuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
l’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Bon pour
la santé

Hall@ween

ap

petit

sl | =D

JEUDI ®+

j VEIDRED:]

Salade de

Salade de Ientilles
concombres

Salade de vampires
ébouriffés (céleri et
carottes)

-

ilet de poisson
euniére

Omelette
au fromage

Ro6ti de beeuf**
(+ketchup)

) |a I'orange**

Sauté de dinde

Im

. |Epinards Poélée @ . @ Purée de patates
Garnitures [ R ) ; =~ |Macaronis bio
a la créme (+PDT) de légumes bio douces
-] ()
‘ o i ) L [Mimolette
Carré frais bio Yaourt sucré Pont I'Evéque N .
a croquer

v

Y

|de fruits bio

Tarte aux fruits Fruit

Cataclysme de fruits

MANGER

APPRENDRE
VIVRE

* présence de porc
** présence de viande
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