g Fon pour
la santé

Semaine du 05 au 09 octobre 2015

sl | B
) Carottes ;
Pizza . Taboulé Salade verte
rapées
Sauté A7 i .
Poisson Paélla
de boeuf ** Cordon bleu ** -
_ ) au beurre au poulet**

milanaise

Poélée R

; Pates Choux fleurs ;

légumes + . . N - (plat unique)

a la tomate alacreme / \

P.de terre
| R 17;;;;';‘\.
‘ ‘;".“f“"’ ‘ ) Croc lait Camembert Comté 'FC ) |Yaourt

aitiers | \ p /

Fruit Fruit Fruit Biscuit
MANGER ; * présence de porc SIVOM -
APPRENDRE ; ** présence de viande as® ® il
VIVRE ““g‘.::gcn

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, mufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

Bon pour LA SEMAINE DU GOOT" son |
la santé Au au 18 octobre 2015 a??e'tlt
Ut -+ R ) -
i Concombre ' .
|Charcuterie* Salade verte Potage Salade de pates

ala menthe L
au surimi

| . Paupiette veau ) . .

Hoki Filet Tajine Roti porc *

S 4 . sce moutarde

SRS meuniére e _ de poulet** d'agneau** aux pruneaux
a lI'ancienne**

Purée

) Beignets Pommes de Haricots
de potiron

| au curry . de choux fleurs |Terre verts
| a la muscade

Petits Tartare aux ..
. Cantal ] Yaourt Vache qui rit
|suisses fines herbes
: Mousse Creme dessert Compote
Fruit . Fruit : )
au citron caramel a la fraise
Bt * présence de porc

APPRENDRE Scolarest ** présence de viande SlVO.M aaowt®
VIVRE mere? mt*°'

« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont suscaptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, =ufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



o i ;
gy Semaine du 19 au 23 octobre 2015 vacances scolaires
st | EY
. Haricots verts |Crépe
Salade verte Taboulé
en salade au fromage
VA
Poulet** @ ) B Spaghettis Saucisse*
J— ~~ |Poisson pané ; .
roti bolognaise** grillée
Carottes navets . Gratin
Pomme vapeur | _ . (plat unique) L
a la creme de brocolis
Chanteneige Mimolette Samos Comte
[ Desserts Fruit au sirop Patisserie Yopi vanille Fruit Fruit
|
MANGER * présence de porc SIVOM e
APPRENDRE Scolveit ** présence de viande ,\,e?“o
VIVRE mettT et om

st
« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacds, aufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

pon pour Semaine du 26 au 30 octobre 2015 vacances scolaires
<o ] \
et | B VENDRED!
Lentilles en Carottes |
Potage . Radis beurre Salade verte
salade rapées
] \ 4
. |Parmentier de |Escalope Couscous R6ti beeuf** ' Emincé
Lt oti boeu
HELEER poisson de dinde** a l'agneau** de porc*
l vk (plat unique) Haricots verts |Semoule Petits pois Pates
| nement
S petit moulé Yaourt Roquefort L)fC Petits suisses |Gouda
\-.0it | Flan caramel Fruit ‘f.\__. Compote Fruit Eclair chocolat
MANGER : o * présence de porc SIVOM qout®
APPRENDRE Scolarest ** présence de viande ane 2°
VIVRE st M::._@H

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, zufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



