Bon pour =
la santé

Semaine du 3 au 7 Septembre 2018
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Salade de tomates

Radis beurre . Salade Napoli Quiche lorraine*
au basilic
V4
Plats Raviolis s Réti de veau Roti de dinde Emincé de volaille Filet de poisson
it au beeuf** ’i. (+ketchup)** au jus** forestiere** ’ \. [poélé au beurre
\ )
Pommes de terre n Haricots ) Ratatouille et
Garnitures| . Riz \
de légumes rostiés verts ) boulgour
) its Biche de chévre (lait N
"",’?““’ Gruyére rapé 5 o ( Yaourt sucré Pont I'Evéque ~  |Suisse aux fruits
laitiers mélangé)
> Créme dessert . . N Muffin nature aux
Desserts e Fruit Fruit Fruit L.
vanille ~ ET; ( pépites de chocolat
~ * S
MANGER = . présence de porc SIVOM ot
ARERENDRE Scolorest présence de viande B
VIVRE BT arateo”

« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergines. En application du Décret n® 2815-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en wuvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Macédoine de

. . L Salade de
Taboulé légumes Carottes rapées
R concombres
a la mayonnaise
Boulettes . ‘xﬁ — ) )
d'agneau au Gordon Bleu*® Réti de porc Carbonade Gratin de poisson
principaux i aux pruneaux* flamande** aux fruits de mer

paprika**
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n°® 2015-44/ du 1/ avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »



Bon pour
la santé

Semaine du 17 au 21 Septembre 2018
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Hors

Al Crépe au fromage

CEufs durs

a la mayonnaise

Salade de tomates

Radis beurre

|Poisson pané
principaux | (+citron)

Pizza volaille et
champignons**

Poulet roti**
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Couscous

de boeuf**

Chipolatas*

Salade verte

Ej Torsettes
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en zuvre d’un

projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Salade de blé

Salade verte

Mélange coleslaw

Salade de riz
camarguaise
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de I'article R.112-14 du Code de la Consommation, vous
pouvez, en cas d'allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ceuvre d’un projet d'accueil individualisé (PAl) »




