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Bon pour
la santé

lait, soja, fruits a coque,

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les a
s, zufs, poisson, arachide,

Semaine du 10 juillet au 14 juillet 2017

céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques »

azo:

=D

Hors
d’euvre

Macédoine d c bres | Py

’ace olne ce Saucisson* Melon -om-:om s ﬂ / F

légumes vinaigrette :

% R
**Roti de boeuf
**Aiguillettes de . o § s - ‘
S . Pizza au fromage Colin a la Sétoise froid E

(lheib S poulet au miel
{ (ketchup)

[y | Papillons

Haricots verts

Pommes de terre

Produits

laitiers

| Desserts

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

« Raglement INCO : les

suivants : gluten, crustacés,

zufs, poisson,

arachide,

lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames,

sulfites,

5] - 3 Riz i . R
persillés \ sautées
|Tome noire Yaourt sucré Gouda Comté |
Fruit Glace Fruit E
* présence de porc SIVOM sout®
- - -
** présence de viande PRt
ne Pt
aal®
produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes

lupin ou mollusques ».




Bon pour
la santé

Semaine du 17 juillet au 21 juillet 2017

pr—

e

=S

Betteraves persillées

Salade de tomates

Salade Napoli

Radis beurre

|Colombo de porc *

74
Bolognaise** %/

Parmentier de

Haut de cuisse de

Roti de veau froid**

| Produits
laitiers

poisson poulet roti** @
. R B Tomates . .
[(Ch1iiil - | Carottes sautées Macaronis (plat unique) Ratatouille et riz
| - ﬁ | Provengales e
L Biiche mi chévre B
Petit suisse . Emmental | m ' |Chaource Fromage blanc
mélange =
[Biscuit m Fruit Flan chocolat Glace Fruit
) * présence de porc SIVOM aot®
Scolarect ** présence de viande ey
[ 3 “:“o"

« Reéglement INCO :
sulvants : gluten, crustacés,

Bon pour
la santé

Semaine du 24 juillet au 28 juillet 2017

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir leas allergénes
eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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