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Bon pour Semaine du 01 Mai au 05 Mai 2017

la santé
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« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

Bon pour Semaine du 08 Mai au 13 Mai 2017
la santé
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« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergines
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



Bon pour

la santé Semaine du 15 Mai au 19 Mai 2017

(. |Salade de blé au Salade de

c Betteraves persillées |Carottes rapées *Cervelas
LI basilic concombres
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« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, mufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

%gggyg Semaine du 22 Mai au 26 Mai 2017
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¥t i g **Normandin de veau E A
(Uil S cacciatore jus

(¢f15i1il(~ | Carottes sautées Gratin Dauphinois Purée de courgettes R Q

Produits

. |cantal Petit suisse | U

DAl Flan caramel Compote de fruits Fruit E E
MANGER IS * présence de porc SIVOM wte
APPRENDRE Scolarest ** présence de viande an®S E il
VIVRE ne — ‘: taon

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allerganes
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



Bon pour
la santé

Semaine du 29 Mai au 02 Juin 2017
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denere Roulé au fromage

Carottes rapées aux
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Salade Iceberg

Salade de tomates

Salade de blé
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« Réglement INCO :
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les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




