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@) 15 shte Semaine du 03/04 au 07/04/2017 ap?ét‘t \
Vacances
ol | D y 7ENDRED)
Salade verte Radis Beurre Salade Marco polo Crépe au fromage
*Chipolatas aux **Sauté de boeuf ** Réti de dinde au (Filet de poisson
herbes Bolognaise yﬁéx: jus Meuniere

Purée de pommes de

Gnocchis Carottes sautées Epinards a la creme
terre

Cheévretine Mimolette Petit suisse Fromage balnc

Fruit Fruit Gauffre Créeme de marron
I vianceR i 7 * présence de porc SIVOM o
APPRENDRE Scolarest ** présence de viande A B® f"‘“
VIVRE By “:‘"on

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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i |Salade de pommes 5 o
| Qauvre [T Salade de pates Roulade de volaille |Carottes Rapées Salade verte

Plats Capellenis Sce *Petit salé aux Dos de colin a

Y Cordon bl ] pou
| principaux o o Rilon de ot - 'Basilic lentilles l'oseille

G Ratatouille a I'huile |Gratin de choux ot latluniqua) Riz
A d'olive avec riz fleurs (e ue), (p -

| Produits

e Yaourt sucré Kiri St Paulain Cantal Camembert
[ [{UEE | Compote de fruit Flan caramel Fruit au sirop Fruit Fruit
MANGER * présence de porc SIVvVOM aout®
SEERENDRE ** présence de viande PUSeY S Sl
VIVRE - ‘.‘“o"

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, cufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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Salade composée
Hors | . Concombres en .
- | F Taboulé . (salade verte, Salade iseberg
SRS FNEERE tomates ,olives)
’
l Plats *Ré6ti de porc aux ) 3
|t E **Blanquette de veau| . **Boulettes d'agneau (Poisson pané
principaux A |olives
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; Riz aux petits
| Garnifures| R Carottes sautées Boulgour Torsades . e
| e \ légumes
iR roiEs | St Bricet Tomme noire Petit suisse Emmental

laitiers
| Desserts E Fruit Compote de fruit Tarte au chocolat Fruit
MANGER o * présence de porc SIVOM -
GEERENDRE Scolarest “* présence de viande O
VIVRE e '::RQ.
P

« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allerganes
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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Hors Salade de blé au

i . Radis beurre Friand au fromage Salade iceberg Salade Pastourelle
LA basilic
Plats % **Sauté de veau a Lo *Sauté de porc aux |Filet de hocki sce
s Cordon bleu B Moussaka
principaux I'ancienne \ 774 pruneaux tomate
-
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Elats ) Purée de pommes de ) ) \ B ) L i
(¥ (00 i Haricots beurre ey (plat unique) Riz NS Poélée de légumes
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i Buche mélange Petit moulé ail et
p".n!u"s R - Petits suisses (2) Yaourt sucré
laitiers (chévre et vache) -~

fines herbes

HEtdic | Mousse chocolat Fruit Fruit Glace

NGER * présence de porc SIVOM .
: - ao
AERRENDRE Soolarest ** présence de viande anse "
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« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergenes
suivants : gluten, crustacés, wufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



