Bon pour Semaine du 01 AU 05 FEVRIER 2016

la santé
th CHANDELEUR
L S Taboulé Crépe au fromage Surimi mayo Salade verte Carottes rapées

Haut de cuisse**

Plats Calamars a la Spaghettis** Gratin de poisson
- i de poulet ) Pot au feu ** )
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Pommes de terre Haricots verts (plat unique) Macaronis
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Produits

St nectaire amembert Petit moulé Petits suisses

laitiers

¥
Lo
Desserts Crépe au chocolat Compote Flan caramel Fruit
MANGER * e
présence de porc
AERERENDRE Scolgrest ** présence de viande SIVOI:ALB“’““
VIVRE ’e.aﬂ" ‘:1“ o

« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

lBon po;l}‘ Semaine du 08 AU 12 FEVRIER 2016
a sante Nouvel An Chinois

e | D | s | TR

G lees - | Betteraves i Salade verte Friand Salade chinoise Charcuterie*

. o

Plats Omelette pon 5 .
de veau Roti de porc* Nem's a la volaille**
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Poisson poélé

Carottes et ’ Gratin de
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Produits
Mimolette Yaourt Fromage blanc

laitiers

Mousse

Desserts Fruit Fruit Salade de fruits Fruit
au chocolat
MANGER _ * présence de porc
APPRENDRE Scolarest ** présence de viande S][VOSI:/I«&G"““
VIVRE mere™ ‘::go"

F_4
« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




Bon pour ,
o Sarte Semaine du 15 AU 19 FEVRIER 2016
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Concombre - Mais -
L CEuf dur mayo Pizza Poireaux vinaigrette oli Haricots verts
ives
Emincé** ) on g ' . .
Plats d aill \. </ |Réti de porc* Alouette** Tajine d'agneau** Hoki sauce
e volaille —
principaux sauce tomate au curry de boeuf au miel et abricots romarin et citron
- Jardiniére : . - - -
Garnitures de légumes Pommes noisettes Ratatouille et riz (plat unique) Coquillettes
Produits
laiti Petits suisses Emmental Yaourt Vache qui rit
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g |Compote Fruit Liégeois vanille Biscuit Patisserie
MANGER o * présence de porc
APPRENDRE Scolarest ** présence de viande S][VO‘I:/}L“O“..
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« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergeénes suivants :
gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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Macédoine de ; ) Choux fleurs :
Hors d’ceuvre légumes Pois chiches vinaigrette Salade verte Radis beurre

- ; . Saucisse grillée* o B Spaghettis
- Poisson pané Emincé de volaille** .
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Produits A

o Chanteneige Camembert Fromage blanc Gouda
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Desserts Flan vanille Biscuit Fruit
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« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




-
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lu 29 février au 04 mars 2016 (vacances scolaires)
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Salade verte

Salade de pates
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Carottes
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Plats
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Filet de poisson

Haut de cuisse**
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« Reglement INCO :

Gratin de Haricots verts )
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suisses - Herbes
Créme dessert . - o -
Fruit Fruit Patisserie
chocolat
= -
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ere?Poe
P

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».
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Cordon bleu** de veau** Poulet** Chipolatas* Hoki sauce nantua
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« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants : gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».







