Bon pour
la santé

Semaine du 30Janvier au 03 Fevrier 2017 -
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Macédoine de

Taboulé Céleri rémoulade . Salade Italienne Salade verte
légumes mayo
\ /74 fm
Escalope g ; R N Filet de poisson sce .
e . N Sauté de veau** Chipolatas Chili Con Carne**
principaux Viennoise Nantua

Garnitures

Produits
laitiers

Epinard a la créeme Coquillettes Lentilles Carottes sautées Riz Bio PN
q (F)
Camembert Edam Délice de chévre Yaourt Aromatisé Petit moulé

Desserts Flan chocolat

Fruit

Crépe au chocolat

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

Sc

« Réglement INCO :

* présence de porc
** présence de viande

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, mufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

Bon pour
la santé

Semaine du 06 au 12 Février 2017 - Vacances scolaires-
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I GI &GN - Salade Verte

Plats
principaux

~ kad

Persillade de Salade d'endives aux |Betteraves
pommes de terre pommes vinaigrette
Radis beurre
té d Colin a la fond
Sau 9 hosuf e p:ir:au: ndue de, Lasagnes de Boeuf** |Colombo de Porc* Poulet Basquaise**

Garnitures

Produits
laitiers

Desserts

/ @

Ri tits g—
Pommes dauphines |Haricots beurre Fo pe Semoule
legumes \( E )
|\
Fromage blanc Petit moulé Mimolette St Paulin
Créme dessert =X C
ot o Compote de pommes |Fruit Fruit \/ B OMpote dapomme

fraise

MANGER ® 2
présence deporc SIVOM _ puse
APPRENDRE ** présence de viande “‘_.:3‘
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VIVRE aniet®
« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




B pinis
la santé

Semaine du 13 au 19 fevrier 2017 - Vacances scolaires -
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Salade de blé au
basilic

Melange Coleslaw

Crépe au fromage

Salade d'endives
vinaigrette

R |Cordon bleu **
principaux

Roti de porc sce
Forestiere *

Saumon sce rouille

Sauté de boeuf**

Penne Carbonnara*

‘{ﬁ:

Jardiniére de
Garnitures

Produits
laitiers

légumes aux Brocolis en purée. Riz Carottes persillées
pommes de terre - /E\ B
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Emmental Camembert petit suisse { m ) Yaourt sucré Cantal
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MANGER
APPRENDRE
VIVRE
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« Reglement INCO :

Fruit Péche au sirop Tarte aux pommes |Fruit
* présence de porc SIVOM i
** présence de viande P
me~ ‘:‘“Q‘

an

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, aufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques »
Bon pour Semai i
4 maine du 20 au 24 fevrier 2017 -
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[ GG T G Pizza au fromage

Carottes rapées

Haricots verts en
salade

Salade verte iceberg

Plats
principaux

Emincé de volaille 2

3 % /f; -
la creme i\}
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Hachis parmentier**

Cassoulet *

A7/
Couscous
au beeuf**

Filet de poisson
meuniére

G IECLL0 111 2= ([ || Haricots verts

SN
Semoule | ﬁ /

Choux fleur a la
créme

Produits
laitiers

Biche de chévre

Fromage blanc

Petit moulé nature

Petit suisse sucré

DECEETE S Flan vanille

Fruit

Fruit

Compote de fruits

Eclair au chocolat

MANGER
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présence de porc SIVOM wre
APPRENDRE Scol ** présence de viande cmnBY :‘«
VIVRE ca - imo

« Reglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacds, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



Bon pour
la santé

Semaine du 27 fevrier au 3 Mars 2017 -
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Persillade de

Hors d’ceuvre
pommes de terre

Saucisson*

Radis beurre

Salade iceberg

Betteraves
ciboulette

Plats

S Cordon bleu **
principaux

Roti de dinde

Haut de cuisse de

Sauté de porc de

Colin sce citron

Produits
laitiers

**Caramélisé au miel |poulet aux olives** |I'aveyron* romarin
. Purée de pommes de | = _ Coudes rayés a
Carottes sautées Riz bio
terre Pemmental
Yaourt nature sucré |Fromage Mimolette Fromage blanc
st
Maestro vanille Fruit Fruit Poire au sirop

Desserts

APPRENDRE
VIVRE

« Raéglement INCO :

gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja,

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH

* présence de porc
** présence de viande

, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques »




