% lngg’:%{é“ Semaine du 1er au 5 Janvier 2018 (vacances scolaires) :g;‘é {’c \

Plats

i | B R |

Betteraves m / m
Hors d'ccuvre ; Roulé au fromage Salade verte Carottes rapées
a la ciboulette

-
£

Jambon blanc* Coli it
a la camarguaise** e et b L Toulouse*

Plats
principaux

18

20

/ m : Haricots blancs

Riz Purée de brocolis Torsades
a la tomate

Garnitures

¥\ ¥
o Qqu ] \ E
Produits laitiers ‘ \ E’% Yaourt pulpé Samos cantal 'Y Chaource ~‘/-\.‘ e
Desserts ' Fruit Fruit au sirop Fruit Fruit
STANGER * présence de porc SIVOM wie
APPRENDRE ** présence de viande s, :-‘6
VIVRE met “:"‘.

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, wufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

Bon pour ii i Bon/~7,
In Sarte Semaine du 08 au 12 Janvier 2018 appét‘t \
< &y
| <2 LonDr ) et | B JEUDI-%: BIK VENDRED:
Quiche lorraine* Salade napoli Radis beurre Salade verte Salade de pommes
de terre
Vo
g Hoki a |l &
.P 12 y Escalope viennoise** A vola!‘l!q__\\ Sauté de Veau** Petit salé* oxt ala creme
principaux a I'ancienne** | \ d'aneth
Epinards \ m Carottes N Poélée
Garnitures . ) Lentilles . -~
sautées e de légumes
Chanteneige Suisse Pont I'Evéque = Yaourt sucré
Flan au chocolat Fruit Compote Fruit Galette
S RNGER * présence de porc SIVOM wre
APPRENDRE s -c"“
CTORE présence de viande -o"::;:, .

« Réglement INCO : les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».



Bon pour
la santé

Semaine du 15 au 19 Janvier 2018

)
'Bo‘n; e \
a??e’ht

Plats

o

=

JEUDI>®¢

j Ry

Hors d'cuvre

Plats
principaux

Garnitures

Produits laitiers

Desserts

MANGER
APPRENDRE

Haricots verts en Salade de blé . Carottes m \
Céleri rémoulade R (aled Salade verte
(salade provencgale rapees
\ T4
o2
Nuscets de polet** Poisson poélé Réti de dinde Bourguignon i Steak haché de veau
90 P au beurre aux olives** de beeuf** forestier**
Ratatouille et Brocolis .
. . . ~ Pommes de terre Semoule Purée de potiron
coquilettes ala créeme
Biche au lait . .
. R Suisse
Camembert (mélange chévre et |Cantal Chaource L.
aromatisé
vache)
Mousse au chocolat |Fruit Fruit Patisserie fraiche
e * présence de porc SIVOM aont
Scolarest ** présence de viande ~ne 2™
-~ -t
PN o

VIVRE

« Réglement INCO :

les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergiénes suivants :

gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».

Bon pour
la santé

Semaine du 22 au 26 Janvier 2018

|5 Lonmr

Lz

=

Cledkidilive | Salade pastourelle

Salade verte

Endives aux dés de
fromage

Mélange coleslaw

Betteraves

Plats
principaux

Blanquette de

o -
volaille** /@ ‘
\ 3,

Dos de colin sauce
nantua

Boulettes d’agneau
au curry**

Roti de veau
au jus**

f:

Poisson Pané

Garnifures Haricots verts

" |Purée de carottes

Gratin dauphinois

Petit pois

|danimichifiiis s | Pont L'evéque

Yaourt nature

‘|Comté

Vache qui rit

Fromage blanc
aux fruits

Desserts Liégeois vanille

Biscuit

Fruit

Fruit

Beignet au chocolat

MANGER
APPRENDRE
VIVRE

o
Scolarest

« Réglement INCO

* présence de porc
** présence de viande

: les produits alimentaires servis, dans le cadre de la restauration scolaire ou en ALSH, sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

gluten, crustacés, eufs, poisson, arachide, lait, soja, fruits a coque, céleri, moutarde, sésames, sulfites, lupin ou mollusques ».




